
P R I M I  P I A T T I

Risotto alla zucca mantovana mantecato al Taleggio con croccantezza

d'Amaretto

Strangolapreti caserecci al burro versato con grattuggiata di Spressa

nostrana

S E C O N D O

Medaglione in crosta trentina cotto a bassa temperatura con il suo

dressing

Accompagnato da patate montagnine al rosmarino e caponata di

verdure alla Mediterranea 

D E S S E R T

Gelato artigianale con frutti di bosco 

 

Caffè

 

Vino della casa bianco e rosso

Acqua minerale

 

 

M E N U  " I N  C OM P A G N I A "  



P R I M I  P I A T T I

Trofiette al pesto di basilico con taccole e concassé di patate

Gnocchetti di polenta di Storo in crema di formaggi nostrani e noci del

Bleggio

S E C O N D O

Lonzetta bardata al bacon croccante cotta al forno 

Accompagnata da patate montagnine al forno e spinaci in foglia al burro

D E S S E R T

Strudel di mele casereccio

 

Caffè

 

Vino della casa bianco e rosso

Acqua minerale

 

 

M E N U  " G I O R N A T A  A  L E D R O "  



A N T I P A S T I

Flan con funghi di bosco su fonduta con farmagella di Ledro

Salame nostrano con verdurine all'agretto

 

PRIMI PIATTI
 

Crespella farcita con ricotta infornata, zucchine e speck Campiglio

Maltagliati di pasta fresca con ragout alla Papa Sisto

S E C O N D O

Arista steccata alle erbette aromatiche di montagna cotta al forno

Accompagnata da patate montagnine al sentore di rosmarino e carote

baby al brandy 

D E S S E R T

Semifreddi ai pistacchi con salsa al cioccolato fondente

 

Caffè

 

Vino della casa bianco e rosso

Acqua minerale

 

 

M E N U  " U N A  L E D R O  D A  F A V O L A "  



A N T I P A S T I

Il nostro salmerino marinato al polline della Valle di Ledro su misticanza

di stagione

Code di gamberi in cocktail velati con salsa rosa delicata su nido di

lattughino

 Capasanta gratinata con panure aromatizzata alla mediterranea

 

PRIMI PIATTI
 

Calamarata con sfilacciata di calamari, julienne di zucchine, ciliegini

pachino e zafferano della Valle di Ledro

S E C O N D O

Darna di salmone norvegese croccante con olive di Riviera, datteri e

capperi di Pantelleria

Accompagnata da pommes nature al prezzemolo e verdura di stagione 

D E S S E R T

Sorbetto al limoncello

 

Caffè

 

Vino della casa bianco e rosso

Acqua minerale

 

 

M E N U  D I  P E S C E  


